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Chaque semaine, des produits Bio, Label Rouge, Indication Géographique Protégée, péche durable MSC, sont proposés a vos enfants signalés par les

logos :

lundi 05 mai

mardi 06 mai

mercredi 07 mai

jeudi 08 mai

vendredi 09 mai

laitue chévre croutons

colin mscsauce blanche
boulgour bio

compote de pomme bio

salade de riz crudite
saute de dinde
courgettes sautées
fromage biiche de chévre
fraise chantilly

a2

céleri remoulade
roti de porcbio a I'ail
haricots beurre persillade

millas

ferié

salade asiatique
% émincé de boeuf thai
nouille chinoises

duo mangue ananas

gl

lundi 12 mai

mardi 13 mai

mercredi 14 mai

jeudi 15 mai

vendredi 16 mai

salade mache mimolette
tagliatelles oceane

/".” Y
@@ betterave bio et tomate

cuisse de poulet LR yassa
haricots plats

melon
calamara I'armoricaine
pomme noisette

asperges igp blayais sauce
mousseline
saute de veau fagon axoa

%E: salamanque
- paellaroyale

m

XXXX
) fromage camembert fromage blancbille de macaroni hio au fromage
eclair . o .
fruit chocolat salade de fruit frais créme catalane
gll

lundi 19 mai

mardi 20 mai

mercredi 21 mai

jeudi 22 mai

vendredi 23 mai

péche au thon

ceuf mayo . chou blanc emmental croque fromage - coleslaw
. ) brochette de dinde sauce ) . . Fen .
cOte de porc bio = quiche au thon saucisse de toulouse bio m merguez bio
i m bbg ) ) L )
rosti AHD tortis bi salade verte lentilles bio e douceur d'épinard bio
R ortis bio
fromage cantal IGP
fruit ) rizaulaithbio abricots au sirop gateau perigourdin
compote bio
g3

lundi 26 mai

mardi 27 mai

mercredi 28 mai

jeudi 29 mai

vendredi 30 mai

lomo
omelette aux pdt
brocolis bio persillade

yaourt bio

salade strashourgeoise
calamara la romaine
rizbio aux legumes

glace

concombre mais
escalope de pouletlRala
créme
chou fleur bio sauté

fraises au sucre

ferié

pont

G2

Toutes nos viandes crues sont d’origine Frangaise (sauf contre-indication).En raison de I'utilisation majoritaire de produits frais, le menu est susceptible d’étre
modifié sans préavis. Une alternative au produit carné pourra étre faite sur demande. Les plats sont susceptibles de contenir certains allergenes tels que:
des céréales (gluten), crustacés, ceufs, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques.



